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EL PISTACHO

Es un fruto seco que ha formado
parte de la dieta humana desde
finales del paleolitico

NUEVOS CULTIVOS cuenta con las mas modernas instalaciones de
procesado agroindustrial de pistacho

Compramos pistacho en toda Espafia y Portugal. Nos desplazamos para su recogida el
mismo dia de la cosecha para procesarlo en nuestras instalaciones situadas en
adura, garantizando las mejores condiciones y trazabilidad del producto.

Vendemos pistacho procesado de la mejor calidad, caracteristicas organolépticas,
impieza de cascara y envasado.

Nuestro pistacho es sometido a un control de calidad y trazabilidad exhaustivos,
garantizando al consumidor el origen, modalidad de cultivo y procesado
de cada uno de nuestros pistachos

Diferenciamos entre partidas de pistacho ecolégico certificado y pistacho
de cultivo convencional. Vendemos Unicamente pistacho espafiol,

de apertura natural en el arbol.


mailto:info@nuevoscultivos.es

La implantacion de esta norma internacional dota a nuestra empresa de un sistema de
gestion de calidad basado en los estandares normalizados de aceptacion y
reconocimiento internacional. De este modo, nuestro sistema
obtiene un valor afadido que genera una ventaja competitiva
para clientes y proveedores. Dicha norma dota a nuestra
compania de un sistema de autoevalucion enfocado a la
mejora continua basado en sistemas pioneros de gestion de
calidad.
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Nuestros Pistachos

VARIEDAD KERMAN

PISTACHO KERMAN NATURAL

4 Cuidadosamente seleccionado hasta obtener los mejores pistachos, con
~ - el color, sabor, apertura éptima y todas las cualidades organolépticas
x v propias de este preciado fruto. | 00% natural, sin tostar ni salar para con-
— ~ servar todo el sabor PURO del pistacho.
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‘?Jw ‘Q Disponemos de diferentes calibres: |8/20, 20/22, 23/25y >26
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PISTACHO KERMAN TOSTADO Y SALADO

Tostado cuidadosamente hasta obtener el punto 6ptimo de tostado y -
salado, sin camuflar el inconfundible sabor del pistacho 4 ‘ A
También disponemos de pistacho tostado SIN SAL N y

. ~
Disponemos de diferentes calibres: 18/20, 20/22, 23/25y >26 < =

GRANO KERMAN NATURAL

Pistacho SIN CASCARA, cuidadosamente seleccionado hasta obte-
ner solo aquellos granos que cumplen con las mas exigentes garan-
tfas de calidad que exigimos a nuestros productos.

Con todo el sabor del pistacho listo para su consumo. Ideal para

reposterfa, helados, postres...
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VARIEDAD LARNAKA

PISTACHO LARNAKA NATURAL

Cuidadosamente seleccionado hasta obtener los mejores
pistachos, con el color, sabor, apertura éptima Yy todas las
cualidades organolépticas propias de este preciado fruto.
[00% natural, sin tostar ni salar para conservar todo el
sabor PURO del pistacho.

Con el intenso sabor y color verde que caracteriza a este
variedad tan exclusiva y valorada.

GRANO LARNAKA NATURAL

Pistacho SIN CASCARA, cuidadosamente seleccionado hasta
obtener solo aquellos granos que cumplen con las mas exi-
gentes garantias de calidad que exigimos a nuestros produc-
tos.

Por su intenso sabor esta variedad es ideal pasar usar en

reposteria, heladeria o, simplemente, para disfrutarlo como

PISTACHO LARNAKA TOSTADO Y SALADO

Tostado cuidadosamente hasta obtener el punto
6ptimo de tostado y salado, sin camuflar el
inconfundible e intenso sabor del pistacho de la
variedad Larnaka

También disponemos de pistacho tostado SIN
SAL



FORMATOS ENVASADO:

.  En big-bag de 500-1000 kg

« Ensacos de 25 kg

. Enbolsas al vacio (diferentes formatos)

«  Enbolsas atm&sfera controlada (diferentes formatos)

.  En bolsas (diferentes formatos)

Consulte precios para los diferentes formatos.
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Informacién: T: +34 618 943 201 M: ventas@nuevoscultivos.es

Miembros de:

DIO

PRODUCCION ECOLOGICA

‘ international
Nut&DriedFruit

ES-ECO-021-Ex M
EXTREMADURA [}

N.R.S.I: 21-030846/CC
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